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Liebe Gäste, auch dieses Jahr haben wir über die Osterfeiertage für 
Sie geöffnet.  

 
Unsere Öffnungszeiten sind wie folgt: 

 
Karfreitag 03.04.2026: 12 – 23 Uhr (Warme Küche bis 22Uhr) 
Samstag 04.04.2026: 12 – 23 Uhr (Warme Küche bis 22Uhr) 

Ostersonntag 05.04.2026: 12 – 23 Uhr (Warme Küche bis 22Uhr) 
Ostermontag 06.04.2026: 12 – 23 Uhr (Warme Küche bis 22Uhr) 

 

O S T E R M E N Ü 

 
MENU I 

 

Antipasti Tarkari - mit Schafskäse, Paprika, Auberginen, Zucchini und Champignons in Olivenöl 

* * * 

Gedämpfter Basmatireis, Babyokra angebraten mit Zwiebeln und frischen Tomaten, dazu Dahl (Gelbe 
Linsen in Olivenöl mit geröstetem Ingwer und Knoblauch) 

* * * 

Schir Berendj - Milchreis „Afghanischer Art“ mit Rosenwasser, Kardamom und Mango Püree 

 

29.90€ pro Person 
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MENU II 
 

Shorba-e-Dahl - Gelbe Linsensuppe in Olivenöl, mit geröstetem Ingwer und Knoblauch 

* * * 

Geschmortes Lammfleisch aus der Keule in einer aromatischen Tomaten - Zwiebelsoße, dazu mit 
Kurkuma verfeinerte Karoffeln und frischer Blattspinat mit Lauch und Koriander 

* * * 

Baklava- mit Vanilleis von Hofeis  

 

32.90€ pro Person 

 

 

MENU III 
 

Salat-e-Afghani - mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln, frischer Minze, Koriander und Limettensaft 
verfeinert (leicht pikant) 

* * * 

In Kräutern marinierter Lammspieße aus der Hüfte, gedämpfter Basmatireis mit gebratenen Rosinen, 
Mandeln und Karotten, dazu gebratene Auberginenscheiben 

* * * 

Firni - Panna Cotta „Orientalischer Art“ mit Kardamom und glasierten Orangenzesten 

 

34.90€ pro Person 

 

Alternativ steht Ihnen auch unser À-la-carte-Menü zur Auswahl. 

 

 


